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A CETTE SEMAINE DANS MON
RESTAURANT ELEMENTAIRE

Semaine du 03 au 07 Juin 2024
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Salade de pois chiches

J

\

N

Pastéque FH

J

Betteraves

@ vinaigrette au basilic

® Sauté de boeuf sauce
charcutiére 2

Emincé de pois sauce

\a

\/

BIé, haricots rouges et petit

Emincé de dinde sauce
@ haricots rouges #:2
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I
Saucisse de Toulouse

®i; et base légumes aux 4

-
-

J
\

Steak de colin a la creme

CEufs brouillés

Y Amérique D Pizza auxmfs_;fromages g 00iS VA épices D \_ )
4 N (Alpes Frais) 4 N N( N
® Carottes* Vichy Fd Blé EH  Lentilles au jus Jardiniére de légumes
- ) \ / - A\ L J
4 N N N N )

EH  Yaourt aux fruits St Nectaire _&C Camembert F&
- AN AN AN AN J
4 N N( N N )
e e
Fruit de saison P4 Clafoutis aux myrtilles Liégeois au chocolat Purée de pommes* Gaufre liégeoise
]
- AN AN J AN J

GOUTER

(" Pain de notre boulanger
Fromage frais au sel de
Guérande
Jus de pommes

-

NOS APPROVISIONNEMENTS

#:2 label rouge
w22 Peche durahIE

f} Race & viande
i EE

Pain de notre boulanger
Edam
Fruit de saison

EIEU Elanu Cewr
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Briochette au sucre d
notre boulanger a
Fromage blanc aux fruits

@& Indication géographie protégée

@ Appelation d'origine protégée

p14
® Specialite du chef

Pain viennois de notre
boulanger p
Yaourt nature sucré

-
Pain viennois de n&tre

boulanger
Barre de chocolat

~ -
;“\

Plat vegétarien

Nouvelles recettes

Production locale

Viande d'origine France

*issu de notre
légumerie
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CETTE SEMAINE DANS MON
RESTAURANT ELEMENTAIRE

Semaine du 10 au 14 Juin 2024

&
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Pc,ws
Grasse

P

EE] Tomates mimolette

@ vinaigrette traditionnelle

Q Rillettes de sardines

CEufs dur mayonnaise

N

Concombre sauce tzaziki

Y4

\

® Taboulé

o U\ AN 45 A\ AN J
4 N N ([ Y4 N )
Escalope de poulet sauce Filet de limande meuniére et Réti de boeuf o2 Nuggets de volaille
P célestine #:2 citron > 3
CEufs durs Bl€, Iégumes et haricots Nuggets de ble
\_ ) kBouchees de blé mayonnaise/ \_ Croq vegie au fromage AN blancs colombo AN et ketchup )
e N N N~ Y4 N
@ Gratin de Crécy Hd Pommes campagnardes Riz créole EH Blé alatomate FEd Petit pois saveur jardin
45|
N AN AN AN AN )
4 N N[ N[ N[ )
Edam Comté *%)

- AN AN AN AN J
4 N ( N N ( N )
Fruits de saison Fruit de saison Fruit de saison FH Fromage blanc aux fruits Purée de pommes*

\_ AN J AN AN J

(Briochette aux pépites de

chocolat de notre
boulanger

\____Fromaae frais sucré

Pain de notre boulan
Mimolette
| Purée de pommes
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f} Race a viande #:2 label rouge
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Pain viennois de notre
boulanger

Yaourt nature sucré

p14
® Specialite du chef

Pain viennois de notre
boulanger
Fruit de saison FH

Pain de notre boulanger
Pavé 1/2 sel
Jus de pommes
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E‘"D"(f* A CETTE SEMAINE DANS MON ,_.L, ZWS
reasse
RESTAURANT ELEMENTAIRE
Semaine du 17 au 21 Juin 2024
/ ) / )
E Concombre mais
Toast Cantal &p @ vinaigrette moutarde a Melon
l'ancienne
- AN AN J AN J
4 N N[ N / \ 4 )
Escalope de pog!gt au jus Pavé de colin a la Sauté de boeuf au curry Viennoise de poulet
S napolitaine > a5
Pané de blé fromage et Curry de pois chices et . - .
épinards Riz et Achard de légumes semoule Tortellom ncqtta épinards Pave du fromager
\_ AN AN /| sauce ail etfines herbes | \ ")
4 )
4 e N\ ) et emmental rapé 4 )
Courgettes*ala Riz et brunoise de légumes Semoule FH ® Ppurée de carottes* FH
provencale Fd

- AN AN Y, \ / - ”
4 N N N N[ )

Petit moulé nature Fromage frais aux fruits Fromage frals au sel de

S Guérande
- AN VAN AN AN J
" N N N N )
. . e

Fruit de saison EH Creme dessert caramel Puree de Ezgr;rir;es fra:ﬁ;es Fruit de saison Ed Moélleux a la framboise

- AN AN J AN J
GOUTER
Pain de notre boulanger Pain viennois de notre Pain de notre boula Pain viennois de notre Briochette au sucre de
Emmental boulanger Yaourt nature sucré boulanger o notre boulanger
Purée de pommes Fruit de saison P Jus multifruits Fa) Fromage blanc aux fruits Fruit de saison P
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E"D"(f* A CETTE SEMAINE DANS MON ,_.L, ZWS
résse
RESTAURANT ELEMENTAIRE
. E Semaine du 24 au 28 Juin 2024 '
/ ) / )
Tomate et oignons frlts e Carottes* rapées 4
® Céleri ala rémoulade Crépe au fromage
® \vinaigrette a 'échalote ® vinaigrette au miel
- J AN J AN J
a ™ / \ 4 Y4 N ™
Pavé de merlu sauce basilic Escalope (.je dmc!e aux Cordon bleu de dinde Ré&ti de beeuf sauce basilic
AP OD) olives #:2 R
< Blé alamexicaine o Croqg veggie a la tomate Pané mozzarella
(’T;' 49 | Dahl de lentilles corail et | \ _ Galette italienne AN VAN % J
s ™ |z 4 hYa N A
® Ratatouille*et blé EH Petit pois carottes EH Gratin du Sud . Haricots verts ala
\ / (tomate, courgettes, basilic) prove;jgale
S / N J\ /AN ‘ J
4 N N[ N[ N[ )
Mimolette Petit Louis Fromage fondu président
- AN AN AN AN J
" N N N N )
Liégeois au chocolat Fruit de saison FEd Fruit de saison Crépes au chocolat
\_ AN J o J
p - GOUTER < p - -
Pain de notre boulanger Briochette au sucre de Pain de notre boula Pain viennois de notre Pain viennois de notre
Pavé 1/2 sel 6 notre boulanger Miel boulanger boulanger O
Fruit de saison Purée de pommes 45} Fromage blanc nature Fruit de saison FEH Yaourt nature sucré
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